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Rezept

Saarlandische Eier-Schmeer

Zutaten:

4 frische Joseph-Eier, 759
fettes Durrfleisch audas-
sen,

30g Mehl,

ein halber Teel6ffel Salz,
1 Becher Wasser (200g),
1 Bund Schnittlauch

Zuberetung:

Durrfleisch in kleine Wirfeln schneiden und auslassen. Eier, Mehl, Salz
und Wasser miteinander verquirlen und in dem heif3en Dirrfleisch unter-
rihren - stocken lassen, fertig.

Sieleisten mit Ihrem Qualitatsbewuldten Einkaufen bei Landwirten wie uns einen aktiven Beitrag fur
unsere saarlandische Landwirtschaft.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude bel der Zubereitung der Saarlandischen Eier-Schmeer.

Einen guten und gesunden Appetit winscht Thnen Ihre Familie Joseph und Mitarbeiter.
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